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LOSOS
NA SALATCE
OGORKOWE)

TO Sktadniki
na 4 porcje

—1duzy ogdrek zielony

=100 g ogdérkéw konserwowych

— 1 peczek szczypiorku

— 2 dymki

— 3 tyzki czerwonego octu winnego
—swiezo zmielony pieprz

—sol
! —1szczypta cukru
tosos ., - 3 - — 6 tyzek oleju
i o 1 e AT ~ : : N\ // — 4 dzwonka z tososia
atlantycki 8 ST ;
dzwonke~ 5 . e - " i - — zielenina do przybrania
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tylko X P9 przygotowanie
e Ogodrka zielonego obrac i pokroi¢ w cien-
kie plasterki. Ogdrki konserwowe réwniez
pokroi¢ w cienkie plasterki. Szczypiorek
optukad, osuszyc i posiekad. Biatg czesc
dymki oczysci¢, umy< | bardzo drobno
pokroi¢. Przygotowane sktadniki utozyd
na talerzach. Wymieszad ocet z solq, pie-
przem, cukrem i 3 tyzkami oleju. Troche
zostawid, resztq skropi¢ ogorki. Dzwon-
ka tososia optukad i osuszyé. Pozostaty
olej rozgrzad, smazyc tososia przez 3-4
minuty z kazdej strony. Doprawic¢ solg
i pieprzem. Usmazone dzwonka toso-
T sia utozy¢ na ogoérkach, polaé pozostatq
Pikling : marynatqg i podawac przybrane np. rze-
wedzony : _ zuchqi kolendrq.
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RYBY Z TEJ ULOTKI DOSTEPNE SA NA STOISKU Z OBStUG
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Wroctaw, ul. Legnicka 62 A ® Krakéw, os. Kombatantdw 16 A; ul. Wielicka 259
Warszawa, ul. Fieldorfa 41; ul. Potczyriska 4 @ Szczecin, ul. Krygiera 7 ® Lublin, ul. Orkana 4 «
Starachowice, ul. Wyszynskiego 14

Kaufland Gazeta dla Klienta - dodatek do numeru 512z dnia 2012.2023. Oferta wazna od 20.12.2023

do 2712.2023, chyba ze na stronach gazety wskazano inaczej, lub do wyczerpania zapasdw.

U nas mozesz zaptacié¢ rowniez zblizeniowo - kartq lub telefonem.
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