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Oferta waznao od 2.02.2023 do 8.02.2023
lub do wyczerpania zopasow.
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TO Sktadniki ??
na 2 porcje Przygotowanie

—1szalotka Szalotke obrad i posiekad. Cytryne umyé, z potowy ze-
—1cytryna trzec skorke, cytryne pokroi¢ w czgstki. W garnku roz-
— 3 tyzkioleju + ok. 21 oleju grzac 3 tyzki oleju, szalotke zeszkli¢. Dodac groszek
do smazenia i skorke z cytryny, smazy¢ 3-4 min, mieszajqc. Dopra-
—200 g mrozonego groszku wic solg, pieprzemisokiem z cytryny, zmiksowac. Purée
—sdl, pieprz trzymac w cieple. Ziemniaki pokroi¢ w stupki gr. T cm,
- 600 g ziemniakdw osuszy¢ na reczniku papierowym. 100 g magki wymie-
—100 g + 2 tyzki mqgki szac wmisce z 1/2 tyzeczki soli, dodac piwo i wymieszad
=150 ml jasnego piwa na gtadkie ciasto. Poledwice optukad, osuszyc i po-
bezalkoholowego kroi¢ na kawatki df. ok. 10 cm. Doprawic solg, pieprzem
—400 g poledwicy z dorsza i sokiem cytrynowym, obtoczy¢ w 2 tyzkach mqgki.
—1tyzeczka gruboziarnistej Olej do gtebokiego smazenia rozgrzad we frytkowni-
soli morskiej cy lub w garnku (do 140°C), frytki smazy¢ ok. 5 min.
—ok. 100 g korniszonow Whyjqc i osgczyc. Olej podgrzac do temp. 180°C, 6
—ok. 50 ml octu jabtkowego wiozyc frytki jeszcze na 5 minut. Wyjgc i wymieszac 4{_ %
—reczniki papierowe w misce z solg morskg. Poledwice doktadnie obto- el
czyc< w ciescie i smazy¢ w rozgrzanym oleju ok. 2 min
na ziotobrgzowo. Wyjgé i osqgczyé na reczniku ku- STOISKO
chennym. Rybe podawac z frytkami, purée z grosz- : Z-@-.BSLU_G_A;'

ku, czgstkami cytryny, korniszonamii octem. Mozna
tez podacd keczup.
Wroctaw, ul. Legnicka 62 A » Krakéw, os. Kombatantéw 16 A; ul. Wielicka 259 »

Warszawa, ul. Fieldorfa 41 » Szczecin, ul. Krygiera 7 @ Lublin, ul. Orkana 4 »
Starachowice, ul. Wyszyniskiego 14

Kaufland Gazeta dla Klienta - dodatek do numeru 5 z dnia 2.02.2023. Oferta wazna od 2.02.2023
do 8.02.2023, chyba ze na stronach gazety wskazano inaczej, lub do wyczerpania zapasdw.
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